MAISON FONDEE EN 1776

LOUIS ROEDERER

CHAMZPAGNE

Ein spektakulidres, kaltes und trockenes Jahr mit
einer komplizierten Bliitezeit, insbesondere fiir den
Chardonnay, das sehr kleine, hochkonzentrierte Beeren
hervorbrachte. Der Sommer war sehr wechselhaft (starke
Hitze, Regenfille). 20 % weniger Niederschlige im
Jahresvergleich. Das Ergebnis ist ein schr konzentrierter
‘Wein mit hervorragenden Aromen, der mit seiner schénen
Ausgewogenheit und Reife sowie seiner wunderbaren
Saure groen Weinen aus Burgund in nichts nachsteht.
Das Jahr 1996 hat groBe Weine hervorgebracht: frisch,

rassig und sehr mineralisch.

Weinlese vom 21. September bis zum 5. Oktober 1996.

LATE RELEASE
Pssi 1996

Rosarote Robe mit goldenen und orangefarbenen Reflexen.

Dynamische, tiberaus feine Perlage mit einer gut

ausgepragten Blaschenschnur.

Bukett mit Noten von roten, in Alkohol eingelegten
Frichten (Himbeeren) sowie mit Bliitenaromen
(Pfingstrosen) und Nuancen von gerduchertem Speck
und Gewtirzen (Zimt), wie sie fur diesen Jahrgang typisch
sind. Nach Luftkontakt kostliche Noten von Mandeln,
Honig und Nugat.

Am Gaumen intensiv, weinreich und frisch. Ein sehr
konzentrierter, schmackhafter, umhiillender Wein. Das
Finale verfugt iiber eine wunderbare Saure und offenbart
sich mit steigender Intensitat. In diesem frischen Millésime
kommt die ganze Kraft eines schmackhaften, saftigen,
langen Pinot Noir zum Ausdruck. Ein groer Champagner

mit einem energiegeladenen, feinwiirzigen Finale!

MAISON FONDEE EN1776

LOUIS ROED

HAMPAGNE

HERKUNFT:
Unsere Weinberge ,,La Riviere®

REBSORTEN:

56 % Pinot Noir
44 % Chardonnay

ANTEIL DER WEINE IM HOLZFASS: 3 %o
MALOLAKTISCHE GARUNG: 4 %
DOSAGE: 9 g/1

VERKAUF AB: 2024

DEGORGIERDATUM:
14.11.2007

Dieser Rosé ist das Ergebnis einer langen
und sanften Infusion, welche es uns
ermoglicht, die Saftigkeit und Reife der
Beeren zu extrahieren und gleichzeitig ihre
immense salzige Frische zu bewahren. Zu
den mazerierten Pinots Noirs wird der Saft
der Chardonnay-Trauben gegeben, so dass
es zu einer gemeinsamen Fermentierung
und perfekten Integration kommt.



